GESUNDE FRISCHE AUS DER REGION
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Wenig Zeit fiir Familie und Freunde?
Das k(')'nnen Sie andern. Kommen Sie zu Rebional!

Wir suchen Sie zum 15.05.2024 bzw. zum nachstmogllchen Zeitpunkt, zunachst auf 1 Jahr befristet, als

Koch (m/w/d) | Vollzeit

zur Unterstilitzung unseres Teams in unserer Zentralkiiche in 49152 Bad Essen.
Die Arbeitszeiten liegen zwischen 6 — 14:30 Uhr und verteilen sich auf Montag — Freitag.

Rebional versteht sich als der Bio-Gastronom in der Gemeinschaftsverpflegung. Ein gerechter Umgang mit
Mitarbeitenden und der Ansatz, 6kologische und 6konomische Wertvorstellungen zu beachten, sind Teil
unserer Unternehmensphilosophie. Daher bieten wir:

eine interessante und verantwortungsvolle Aufgabe

einen sicheren Arbeitsplatz

Familienfreundliche, geregelte und planbare Arbeitszeiten (Mo — Fr)

eine angemessene Vergiitung nach Tarif sowie 30 Urlaubstage

besondere Sozialleistungen (u.a. Versicherungs- und Vorsorgepakete, Firmen (E-) Bikes)
vielfaltige Weiterbildungs- und Karriereméglichkeiten

Ihre Aufgaben beinhalten die Herstellung der Speisen nach erndhrungsphysiologischen und didtetischen
Gesichtspunkten und den Bedirfnissen unserer Kunden und Gaste.

Sie haben lhre Leidenschaft zum Beruf gemacht und verfiigen tiber eine abgeschlossene einschlagige
Berufsausbildung, z. B. als Koch. Sie bringen 2-3 Jahre Berufserfahrung, HACCP-Kenntnisse und Begeisterung fiir
frische und hochwertige Bio-Produkte mit. AuRerdem lieben Sie es, aufgeschlossen mit Menschen zu
kommunizieren und haben richtig Spal3 an Produktion und Arbeit im Team.

Sie teilen unsere Vision von nachhaltiger Kochkunst und Esskultur in der Gemeinschaftsgastronomie?
Bewerben Sie sich jetzt unter dem Stichwort ,Koch Zentralkiiche Bad Essen” an
Fir Rickfragen steht Ihnen Herr David Steigenberger unter Tel. 0171-9634285 gerne zur Verfugung

Noch mehr Infos finden Sie auf , bei Facebook, Xing und LinkedIn. Einen ersten Einblick ins Team
gibt unser Film auf unserem YouTube-Kanal ,Rebional GmbH".

Wir freuen uns auf Sie.



